Vorspeisen

Kleines Medaillon vom Schwein an Mascarpone-Risotto mit leichtem Honigschaum
7,00 Euro

Weil3es Tomaten-Tiramisu an Basilikumschaum mit feiner Kresse umlegt
9,00 Euro

Hausgerducherte Seeteufelmedaillons mit Topinamburrdsti und Zitronengrassorbet
9,50 Euro

Hausgebeizter Caipirinha Lachs mit Wasabicreme an Babyleaf-Salat
mit leichter Maracuja-Vinaigrette

10,50 Euro

Tatar vom Rind mit gebratenem Wachtel-Spiegelei, Wildkrdutersalat und Balsamicoglace
10,50 Euro

Bocksalate als Vorspeise & Hauptgang

Variation von Herbstblattsalaten wahlweise mit:
gebratenen Streifen von der Rindersteakhdifte
gebratenen Riesengarmelen
gebratenen Putenbruststreifen

Vorspeisen Portion
7,00 Euro
Hauptgang Portion
12,50 Euro

Wihlen Sie |hr Dressing zum Herbstsalat:
Kartoffel-Speckdressing, French Dressing, Krdutervinaigrette

Suppen

Essenz von der Tomate mit Ricotta-Ravioli dazu gebackener Basilikum
5,50 Euro

Cappuccino von der Schwarzwurzel mit feinem Triffeldl
5,50 Euro

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer
All prices in Euro including VAT



Hauptgdnge

Gebratenes Schweinefilet im Parmaschinken-Salbeimantel an Marsalasauce,
Schwarzwurzelmelange und Pommes olive
6,50 Euro

Pochiertes Rollchen von der Seezunge an Zitronenbutter,
geschmorten Kirschtomaten und marinierten Perlgraupen
16,50 Euro

Gebratenes Kaiserbrassenfilet an Barlauchsauce, gegrilltem
GemUse und Avocado-Kartoffelmousseline
17,50 Euro

Poulardenbristchen mit Ruccola, getrockneten Tomaten und Oliven geflllt
an Tomatengnocchi und glaciertem Frihlingslauch
18,00 Euro

Gegrilltes LammrUckenfilet an Minzpesto, Rubchengemiise und Polentanockerl
21,50 Euro

Gegrilltes Rindersteak an Sauce Bemaise, wirzigen Kartoffelecken und buntem Gemise
22,00 Euro

Fir unsere Vegetarischen Géste

Wirziges Kartoffelsoufflé an GemUserago(t dazu Olivenpesto
1,50 Euro

Knuspriges Filoteig-Rollchen gefillt mit Ziegenkdse, Tomaten
und frischen Krdutern dazu fruchtiges Paprika-Chili Chutney
14,00 Euro

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer
All prices in Euro including VAT



Desserts/Desserts

Weif3es Minzmousse an dunkler Schokoladensauce mit frischen Frichten
5,00 Euro

Créme Brlleé mit Fruchteis und Hippendreieck
6,50 Euro

Nougat-Passionsfruchtpastete an Himbeersalat mit hausgemachter Zitronenmelissenglace
7,00 Euro

Parfait von Rosenwasser und Karamell an Mangosalat
8,50 Euro

Kuchen/Cakes

Fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach einer Kuchenempfehlung!

2,70 Euro pro Stlck Kuchen

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer
All prices in Euro including VAT



